
En utbildning för dig som gillar att jobba kreativt, har en förmåga att 
kombinera smaker och trivs i ett högt tempo. Genom din lärlingsplats får du 
chansen att utvecklas direkt i köket, sida vid sida med erfarna kockar.

Utbildningen
är CSN-berättigad

CSN

KOCKLÄRLING
L Ä R L I N G S F O R M

Efterfrågad yrkesroll

Heltidsstudier

54 veckor



Rekommenderade förkunskaper
Alla sökande behöver visa att de har förutsättningar för att 
tillgodogöra sig utbildningen. Du behöver ha 
godkända betyg i 

•	 Svenska/svenska som andraspråk grundläggande nivå
•	 Matematik grundläggande nivå

Om du saknar betyg men har motsvarande kunskaper ska 
du ansöka till en kunskapsbedömning via vår webb-
ansökan. Du som uppfyller förutsättningarna kommer 
även att kallas till en intervju och ett praktiskt prov. 

KOCKLÄRLING

Läs mer om utbildningen och gör din ansökan på vår hemsida 

www.uddevallavuxenutbildning.se

Upplägg och arbetplatsförlagt lärande (APL)
Utbildningen är arbetsplatsförlagd och inleds med en skolförlagd introduktion. Därefter varvas din lärlingstid med 
lärarledd uppföljning och teori i skolan. Större delen av utbildningen kommer du spendera ute på en arbetsplats. 
Vi samarbetar med lokala krögare genom hela utbildningen – inte bara när det gäller lärlingsplatser, utan även genom 
branschträffar och studiebesök.

Det finns APL-platser både i och utanför Uddevalla, ibland på andra orter. Du ansvarar själv för att ta dig till din 
APL-plats och följer arbetsplatsens tider. 

Vad innebär jobbet?
För att trivas som kock behöver du vara kreativ, gilla att arbeta i team och ha ordning och struktur. 
Du bör kunna hantera flera uppgifter samtidigt och vara stresstålig. Arbetstiderna kan variera, vilket innebär att 
kvälls- och helgarbete kan förekomma – perfekt för dig som gillar flexibilitet i vardagen. 
 
 
 
 
 
 
 
 

Studie- och yrkesvägledning
Kontakta studie- och yrkesvägledare för vägledning 
och information inför studie- och yrkesval. 
Telefon 0522-69 61 90 eller 
e-post: syv-vux@uddevalla.se
Scanna QR-koden för att boka tid.

”Att kunna dela med sig av vår erfarenhet 
och kunskap till en annan människa leder 
till framgång för branschen.”

Fredric Andersson, kökschef och ägare 
Restaurang Kärranäs


